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Планируемые результаты освоения учебного предмета «Технология» (вариант для девочек)
Должны знать:
· о влиянии на качество пищевых продуктов отходов промышленного производства, ядохимикатов, пестицидов и т. п.;
· о применении системы автоматического проектирования при конструировании и моделировании одежды;
· общие сведения о роли кисло-молочных продуктов в питании человека, об ассортименте кисло-молочных продуктов, технологию приготовления творога в домашних условиях, кулинарные блюда из творога и технологию их приготовления;
· роль комнатных растений и способы их размещения в интерьере, влияние комнатных растений на микроклимат. Искусство дарить цветы;
· основные свойства искусственных волокон и тканей из них, характеристику сложных переплетений, зависимость свойств тканей от вида переплетения;
· виды лёгкого женского платья, эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к нему, правила измерения фигуры человека, условные обозначения мерок для построения чертежа основы ночной сорочки, особенности моделирования плечевых изделий;
· экономную раскладку выкройки из ткани с направленным рисунком, технологическую последовательность раскроя ткани, правила подготовки и проведения первой примерки, выявление и исправление дефектов изделия;
· единство стиля костюма, причёски, косметики и интерьера, правила пользования средствами косметики и снятия масок, выполнение макияжа.

Должны уметь:
· оказывать первичную помощь при ожогах, поражении электрическим током, отравлении;
· приготавливать простоквашу, кефир, творог, блюда из творога;
· выращивать комнатные растения и размещать их;
· соблюдать правила гигиены и правила безопасной работы в мастерских;
· закреплять строчку обратным ходом швейной машины, обмётывать срезы деталей и обрабатывать петли зигзагообразной строчкой;
· работать с журналами мод, читать и строить чертёж, снимать и записывать мерки, моделировать фасоны платья;
· выполнять машинные швы, выполнять раскрой ткани с направленным рисунком, с симметричными и асимметричными полосами, заготавливать косые обтачки, обрабатывать срезы рукавов и низы платья;
· выполнять штопку швейных изделий.

Учащиеся должны владеть компетенциями: ценностно-смысловой, коммуникативной, культурно-эстетической, личностно-саморазвивающей, рефлексивной.
Учащиеся должны быть способны решать следующие жизненно-практические задачи:
– вести экологически здоровый образ жизни;
– использовать КТ для решения технологических, конструкторских, экономических задач, как источник информации;
– планировать и оформлять интерьер комнаты;
– проводить уборку квартиры;
– ухаживать за одеждой и обувью; 
– соблюдать гигиену;
– проектировать и изготавливать полезные изделия из конструкторских и поделочных материалов.

Содержание учебного предмета «Технология» (вариант для девочек)

Вводный урок. Инструктаж по технике безопасности. Рабочее место.
Основы материаловедения. 
Натуральные волокна животного происхождения: шерсть, шелк. Свойства натуральных волокон. Ткацкие переплетения. Дефекты тканей. Утолщение нити. Нарушение целостности  ткани. Саржевое переплетение. Сатиновое переплетение. Атласное переплетение. Лицевая и изнаночная стороны тканей. Свойства тканей: механические, физические, технологические. Определение лицевой и изнаночной сторон тканей.
Швейная машина.
Регуляторы швейной машины. Регулятор длины стежка. Регулятор натяжения верхней (игольной) нитки. Регулятор натяжения нижней нитки. Устройство и установка машинной иглы. Подбор номеров машинной иглы и швейных ниток в зависимости от вида ткани. Неполадки в работе швейной машины и их устранение. Уход за швейной машиной.
Проектирование и изготовление швейного изделия (юбки).
Одежда и требования к ней: эстетические, гигиенические, эксплуатационные. Снятие мерок для чертежа юбки. Проектирование и конструирование модели. Конические, клиньевые, прямые юбки. Построение чертежа конической юбки. Построение чертежа клиньевой юбки. Построение чертежа прямой юбки. Моделирование юбок. Обработка застежки в боковом шве юбки тесьмой-молнией. Обработка пояса, обработка верхнего среза юбки притачным поясом. Обработка нижнего среза юбки. Раскройные работы. Подготовка ткани к раскрою. Раскладка лекал юбки на ткани и раскрой. Технологическая последовательность изготовления прямой юбки. Подготовка деталей кроя к сметыванию. Подготовка юбки к примерке. Проведение примерки. Исправление дефектов. Соединение и обработка боковых срезов. Обработка петли и пришивание пуговицы.
Декоративно-прикладное творчество. Счетная вышивка.
Подготовка к вышивке. Материалы и оборудование для вышивки счетными швами. Счетные швы. Виды швов: гладь, крест, гобеленовый шов. Использование компьютера для вышивания.
Уход за одеждой и обувью. Ремонт одежды.
Уход за одеждой из шерстяных и шелковых тканей. Символы на ярлыках одежды из шелка и шерсти. Ремонт одежды. Выбор и замена фурнитуры: пуговицы, кнопки, крючки и петли. Пришивание фурнитуры. Уход за обувью. Кожаная обувь. Резиновая обувь.
Кулинария.
Общие сведения о питании и приготовлении пищи. Минеральные вещества, макроэлементы, микроэлементы. Блюда из молока. Молоко и его свойства. Приготовление блюд из молока. Технология приготовления молочных супов и каш. Требования к качеству готовых блюд. Рыба и морепродукты. Сроки хранения рыбных продуктов в домашнем холодильнике. Механическая обработка рыбы. Приготовление блюд из рыбы и морепродуктов. Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий. Изделия из жидкого теста. Сладкие блюда и напитки. Приготовление киселя и компота.
Сервировка стола к ужину. Элементы этикета.
Сервировка стола. Как принимать и приглашать гостей. О подарке.
Интерьер жилого дома.
Понятие о композиции в интерьере. Характерные особенности жилища. Функциональные качества. Гигиенические качества. Эстетические качества. Зонирование. Декоративное убранство. Освещение жилого дома. Отделка квартиры. Отделка стен, пола, потолка. Декоративное оформление помещения. Шторы. Гардины. Портьеры. Коллекции. Домашняя библиотека. Картины. Гигиена жилища. Ежедневная уборка. Влажная уборка. Генеральная уборка. Мытье окон и дверей.

Тематическое планирование с указанием количества часов, 
отводимых на освоение каждой темы

	№
п/п
	Раздел программы
	Общее количество часов

	
	Вводный урок.
	2

	1
	Основы материаловедения
	3

	2
	Швейная машина
	3

	3
	Проектирование и изготовление швейного изделия
	14

	4
	Декоративно-прикладное творчество. Счетная вышивка
	12

	5
	Уход за одеждой и обувью. Ремонт одежды
	3

	6
	Кулинария 
	18

	7
	Интерьер жилого дома
	5

	8
	Творческие и проектные работы
	10

	
	
	70








Календарно-тематическое планирование 6 класс
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